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“Carácter y alma de Castilla-La Mancha” 



Una vez más Castilla-La Mancha se siente orgullosa de mostrar al mundo su Gran Selección, el 
reconocimiento al resultado de la combinación de los mejores frutos de nuestra tierra en armonía 
con la labor de aquellos que los transforman con destreza y sabiduría . Aquellos que, como por 
arte de magia, convierten la uva en nuestros mejores vinos, la leche en quesos llenos de persona-
lidad, consiguen el dulce espesor de la miel, y el intenso y delicado rojo del azafrán, de centena-
rios olivos que dejan caer sus frutos para nuestro deleite en forma de aceite virgen extra . Este año 
se suma el jamón serrano, sinónimo de calidad, sabor y gusto a Castilla-La Mancha .

Desde 1990 los Premios Gran Selección se han convertido en un referente de la calidad de 
nuestros productos, nuestro mayor reconocimiento al sector agroalimentario; y en esta ocasión, 
celebrando su XX edición, se suma la suave textura, el sabor inconfundible y delicado aroma del 
Jamón Serrano . Completando así un grupo de productos que representan nuestro carácter y 
personalidad .

Les invitamos a abandonarnos en los placeres que nos brindan todos ellos, a dejarnos llevar plá-
cidamente por sus evocadores aromas, texturas únicas, inconfundibles sabores, pero sobre todo 
en las ilimitadas posibilidades y sensaciones que todos ellos generosamente nos ofrecen .
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Los vinos españoles gozan de gran tradición y popularidad dentro de los círculos más exigen-
tes de la cultura vinícola mundial, pero es en los últimos años cuando los caldos de Castilla-La 
Mancha han ido cobrando un mayor protagonismo gracias al esfuerzo de todas las partes 
implicadas en su producción .

Por su extensión, con más de 560 .000 hectáreas, podemos decir con orgullo que Castilla-La 
Mancha es el mayor viñedo del Europa, con una amplia variedad de vinos de magnífica cali-
dad . Son ya 9 las Denominaciones de Origen que representan los vinos de nuestra tierra en 
todo el mundo .

Blancos, tintos, rosados y espumosos, los vinos de Castilla-La Mancha sorprenden por su sabor, 
por su calidad, por su aroma y por la forma en que se adaptan, dada su variedad, a la restaura-
ción más exigente .



SelecciónGRAN

Premio Gran Selección 09

Tinto joven madera

Bobal

Vitivinos Anunciación S .C .L .
D .O . Manchuela
Camino Cabezuelas s/n 
02270 Villamalea (Albacete)
Tel .: 967 483 114
info@vitivinos .com
www .vitivinos .com
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Verdejo

Finca Venta de Don Quijote
Vino de la Tierra de Castilla

Ctra . Nacional 301, Km . 131
45820 El Toboso (Toledo)

Tel .: 925 100 004
info@bodegasvq .com
www .bodegasvq .com

VQ 08

BLANCO
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Merlot / Syrah

Bodegas y Viñedos Fontana, S .L .
D .O . La Mancha
C/ Extramuros, s/n
16411 Fuente de Pedro Naharro (Cuenca)
Tel .: 969 125 433 
bf@bodegasfontana .com
www .bodegasfontana .com

FONTAL 08

ROSADO
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Garnacha Tintorera

Coop . Agraria CLM Santa Quiteria
D .O . Almansa

C/Baltasar . G . Sáez, 34
02694 Higueruela (Albacete)

Tel .: 967 287 012
 

HIGUERUELA 08

TINTO JOVEN

12
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Bobal

Vitivinos Anunciación S .C .L .
D .O . Manchuela
Camino Cabezuelas s/n 
02270 Villamalea (Albacete)
Tel .: 967 483 114
info@vitivinos .com
www .vitivinos .com

AZUA 07

TINTO JOVEN 
MADERA

13
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Monastrell / Syrah

Bodegas San Dionisio
D .O . Jumilla

 Carretera de la Higuera, s/n
02651 Fuenteálamo (Albacete)

Tel .: 967 54 30 32
sandionisio@bodegassandionisio .es

www . bodegassandionisio .es

SEÑORÍO  
FUENTE ÁLAMO 05

TINTO DE MÁS 
DE 2 AÑOS
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Cabernet / Syrah

Sakura Productos Hospitalarios, S .A .
Vino de la Tierra de Castilla
Ctra . Manzanares a Moral de Calatrava Km . 23,200
13200 Manzanares (Ciudad Real)
Tel: 917 480 606
quixote@pagocasadelblanco .com
www .pagocasadelblanco .com

QUIXOTE 05

TINTO DE MÁS  
DE 3 AÑOS
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Tempranillo

Grupo de Bodegas Vinartis, S .A .
D .O . Valdepeñas

 Ctra . Andalucía, Km . 200
13300 Valdepeñas (Ciudad Real)

Tel .: 913 043 240
gbvinartis@gbvinartis .com

www .gbvinartis .com

PATA NEGRA 01

TINTO DE MÁS 
DE 5 AÑOS
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Airén

San Isidro S .C . CLM
D .O . La Mancha
Camino Esperilla, s/n
45810 Villanueva de Alcardete (Toledo)
Tel .: 925 166 350

LATUE 06

ESPUMOSO
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Tempranillo

Viñedos y Bodegas El Toboso, S .L .
D .O . La Mancha

C/ Garay, 1
45820 El Toboso (Toledo)

Tel .: 925 197 252
camposdedulcinea@camposdedulcinea .com

www .camposdedulcinea .com

ECOLÓGICO

ORGANIC WINE

CAMPOS DE 

DULCINEA 08
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El queso ha acompañado al hombre para su sustento  en todo al devenir de la historia . Y es 
el Queso Manchego el abanderado en la producción de quesos en España con un aroma y 
sabor únicos .

Se denomina Queso Manchego al elaborado en la comarca natural de La Mancha, a partir de 
leche de ovejas de raza manchega . El queso manchego se elabora con leche de oveja pas-
teurizada y el queso manchego artesano, con leche de oveja sin pasteurizar, procedentes de 
ganaderías registradas en la Denominación de Origen .



SelecciónGRAN

Premio Gran Selección 09

Queso manchego industrial semicurado .

Quesos Cristo del Prado, S .L .
Pol . Ind . S . Sebastián - C/ . Herreros, 8
45710 Madridejos (Toledo)
Tel .: 925 461 021
fabrica@quesosmanchegos .com
www .quesosmanchegos .com
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Quesos Cristo del Prado, S .L .
Pol . Ind . S . Sebastián, Parc . 25-28

45710 Madridejos (Toledo)
Tel .: 925 461 021 

cristodelprado@quesos-manchegos .com
www .quesosmanchegos .com

VALDEHIERRO
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Esperanza del Castillo, S .L .
Pol . Ind . Parc . 13, sector 4
45125 Pulgar (Toledo)
Tel .: 925 292 417
esp_castillo@mixmail .com
www .quesosesperanza .com

ESPERANZA DEL CASTILLO
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ARTESANO 
SEMICURADO

Palomares Pasamontes, Mª Dolores
Ctra . CM-412, km 72,5

13350 Moral de Calatrava (Ciudad Real)
Tel .: 926 330 140

info@pasamontes .es

PASAMONTES

24
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ARTESANO 
CURADO

Dehesa de los Llanos, S .L .
Ctra . de las Peñas de San Pedro, km . 5,5
02006 Albacete
Tel .: 967 243 100
info@dehesa .salsa .es
www .dehesadelosllanos .com

DEHESA DE LOS LLANOS

25

qu
es

o 
• 

qu
es

o 
• 

qu
es

o 
• 

qu
es

o 
• 

qu
es

o 
• 

qu
es

o 
• 

qu
es

o

Premio Selección Oro 09
Premio Selección Oro 09
Premio Selección Oro 09

Premio Selección Oro 09
Premio Selección Oro 09
Premio Selección Oro 09



ECOLÓGICO

Industrias Lácteas Cerrón, S .L .
Ctra . de Almansa, S/N

02651 Fuenteálamo (Albacete)
Tel .: 967 543 034
cerron@fede .es

ECOCERRÓN
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 Es el Aceite de Oliva Virgen Extra uno de los pilares básicos de la cocina mediterránea, apreciada 
mundialmente por ser un ejemplo de alimentación sabrosa y saludable .

Una gran parte del aceite que se produce en España surge de los olivos castellano-manchegos 
siendo considerado como uno de los mejores del mundo .

Su producción artesanal ha sabido poco a poco adaptarse a los nuevos tiempos para continuar 
estando en el mejor sitio de las cocinas y mesas de todo el mundo .

El aceite de oliva de nuestra región que cuenta con cuatro Denominaciones de Origen, presenta 
tonalidades que van desde el amarillo dorado al verde intenso; y la cata se caracteriza por su in-
tenso afrutado y sabor equilibrado, destacando las notas de manzana y almendra acompañadas 
por toda una sinfonía de aromas y sabores que recuerdan a frutas frescas y en sazón . 



SelecciónGRAN

Premio Gran Selección 09

Aceite de oliva virgen extra ecológico

E .A . La Moncloa, S .A .
Finca la Moncloa s/n
45430 Mascaraque (Toledo)
Tel .: 925 594 080
info@oleoquiros .com
www .oleoquiros .com

PAGO DE QUIRÓS
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E .A . La Moncloa, S .A .
Finca la Moncloa s/n

45430 Mascaraque (Toledo)
Tel .: 925 594 080

info@oleoquiros .com
www .oleoquiros .com
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ACEITE DE OLIVA 
VIRGEN EXTRA 
ECOLÓGICO  



Ifama S .L .
D .O . Montes de Toledo
Camino de Casasbuenas s/n
45162 Noez (Toledo)
Tel .: 925 590 227 

ARZUAGA
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ACEITE DE OLIVA 
VIRGEN EXTRA 

CON D .O .  
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Siempre que hablamos de un producto alimenticio emblemático y tradicional de nuestra tierra 
nos referimos al Jamón Serrano .

Castilla-La Mancha es la primera productora de Jamón Serrano, con unos 5 millones de piezas, 
lo que representan cerca del 30% de la producción nacional .

La clave de su sabor tiene su esencia en los sentidos . A través de la vista, el tacto, el olfato y el 
gusto, podemos establecer una nota de cata de los jamones de Castilla-La Mancha .

El Jamón Serrano de Castilla-La Mancha, gracias a su indudable calidad, ha sabido ir ganando 
terreno en el ámbito nacional y conquistar después los mercados internacionales . 
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Gran Reserva

Cárnicas 7 Hermanos, S .A .
Ctra . Extremadura, Km . 42
45940 Valmojado (Toledo)
Tel .: 918 170 553
carnicas@7hermanos .com
www .7hermanos .com

7 Hermanos
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Cárnicas 7 Hermanos, S .A .
Ctra . Extremadura, Km . 42
45940 Valmojado (Toledo)

Tel .: 918 170 553
carnicas@7hermanos .com

www .7hermanos .com

7 HERMANOS

ja
m

ón
 s

er
ra

no
 •

 ja
m

ón
 s

er
ra

no
 •

 ja
m

ón
 s

er
ra

no
 •

 ja
m

ón
no

GRAN RESERVA
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Jamones Arroyo, S .L .
Ctra . Nacional 420, km . 165
Pgno . Ind . El Cabezuelo
13440 Argamasilla de Calatrava (Ciudad Real)
Tel .: 926 477 388
comercial@jamonesarroyo .com
www .jamonesarroyo .com

ARROYO

RESERVA
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Industrias Cárnicas Tello, S .A .
Ctra . Navalpino, km . 27,8

45163 Totanés (Toledo)
Tel .: 925 400 205

tello@tello .es
www .tello .es

RENCAL
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Gracias al clima y la vegetación idóneos para la proliferación de colonias de abejas, en Castilla-
La Mancha se desarrolla una actividad ancestral de gran arraigo y tradición popular: la produc-
ción de una exquisita miel .

Sus propiedades tanto organolépticas, alimenticias e incluso terapéuticas, hacen de la Miel un 
producto que nunca ha dejado de ser apreciado como un tesoro cuya textura y sabor están 
ligados con la región de la Alcarria .

Castilla-La Mancha produce una miel exquisita con una sutileza y aroma extraordinarias que 
recuerda el origen floral del que proviene, las plantas aromáticas silvestres .
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Miel con D .O . La Alcarria

Romero

S .C . CLM Apicultores de la Alcarria 
Conquense 
Camino de Uclés, s/n .
16465 Huelves (Cuenca)
Tel .: 969 136 757
apicultoresalcarria@hotmail .com

COLMENEROS 
ALCARREÑOS
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Considerado el “rey de las especias” llegó a España o, más bien, se popularizó con la influen-
cia musulmana, y encontró en tierras manchegas el lugar ideal para su cultivo, siendo éste, 
quizás, el mejor del mundo, de exquisito aroma y gran calidad de coloración .

Se le conoce como el “oro rojo de La Mancha” ya que es en nuestra Región en donde se 
concentra el 90% de la producción en España .

Tanto por su laboriosa recolección, como por su exquisito aroma y sabor, el azafrán es uno 
de los productos más valorados en el sector gastronómico . Convirtiéndose día a día en un 
ingrediente infalible en las recetas de la alta cocina mundial .
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Azafrán de La Mancha

Bealar, S .L .
Pol . Industrial Las Lomas, 10
16200 Montilla del Palancar (Cuenca)
Tel .: 969 180 156
info@bealar .com
www .bealar .com

LA ROSERA
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