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Bases del concurso de aceite de oliva virgen extra de Calidad Diferenciada
“Gran Seleccién 2009”

Base 1. Objeto del concurso.

El concurso “Gran Seleccion 2009” premiara
la calidad de los mejores aceites de oliva vir-
gen extra de calidad diferenciada obtenidos
en Castilla-La Mancha.

Base 2. Organizacion.

La Organizacion del concurso correra a car-
go de la Consejeria de Agricultura y Desa-
rrollo Rural.

Base 3. Categorias y premios

En su edicion del afio 2009, el concurso de
la Gran Seleccion concedera:

a) Un Premio, Seleccién Oro para el mejor
aceite de oliva virgen extra con Denomina-
cion de Origen de Castilla-La Mancha.

b) Un Premio, Seleccién Oro para el mejor
aceite de oliva virgen extra de la categoria de
aceite ecoldgico.

Premio Gran Seleccion para el mejor aceite
de oliva virgen extra de Castilla-La Mancha
que concurra a cualquier categoria de las
anteriormente citadas.

Base 4. Requisitos de participacion.

4.1. En el caso de la categoria a), podran
participar en el concurso las personas o
agrupaciones de personas que hayan ela-
borado y/o envasado aceite de oliva virgen
extra con Denominacién de Origen obtenido
en instalaciones inscritas en el Registro de
Industrias Agroalimentarias de la Comuni-
dad Autonoma.

4.2. Respecto a la categoria b), podran par-
ticipar en el concurso las personas o agrupa-
ciones de personas que hayan elaborado y/o
envasado aceite de oliva virgen extra con 6
sin Denominacién de Origen obtenido a partir
de aceitunas cosechadas en el territorio de
Castilla-La Mancha en instalaciones inscritas
en el Registro de Industrias Agroalimentarias
de la Comunidad Autbnoma y que posean el
certificado de produccion ecolédgica expedi-
do por alguna de las empresas certificadoras
autorizadas en Castilla-La Mancha.

4.3. Para cualquier categoria indicada en
la base tercera cada persona o agrupacion
podra presentarse al concurso con una sola
marca. La marca debera estar registrada a
su favor en la Oficina de Patentes y Marcas o
al menos, estar acreditado su uso.

4.3. Los concursantes deberan estar en
condiciones de acreditar la disponibilidad
de envases y etiquetas que permitan la co-
mercializacion de, al menos, 25.000 litros de
aceite bajo dicha marca, un 50% de los cua-
les deberan estar presentados en envases
metélicos, cerdmicos o de cristal.

Quienes concurran en la categoria de aceite
ecoldgico, deberan estar en condiciones de
poder acreditar la disponibilidad de envases
y etiquetas que permitan la comercializacion
de, al menos, 25.000 litros de aceite de di-
cha marca, un 25% de los cuales deberén
estar presentados en envases metalicos,
cerdmicos o de cristal.

Base 5. Inscripciéon y recogida de
muestras

5.1. Los interesados en presentarse a este
concurso deberan dirigir a la Consejeria de

Agricultura y Desarrollo Rural una solicitud de
participacién debidamente cumplimentada
con arreglo al modelo del anejo. Las solici-
tudes deberan tener entrada en el registro de
la Consejeria desde 2 de marzo hasta las 14
horas del 6 de marzo de 2009.

5.2. Larecogida de las muestras y de tres eti-
quetas en perfecto estado sera realizada por
personal acreditado de la Consejeria de Agri-
cultura y Desarrollo Rural en las instalaciones
de la empresa concursante. Se requerira que,
en el momento de la toma de muestras, existan
en el almacén de la industria, al menos, 25.000
litros del aceite de la marca que se presenta al
concurso, bien envasado o bien en condicio-
nes de serlo sin ulterior tratamiento.

5.3. Si la cantidad de aceite envasado es
inferior a 10.000 litros, las muestras podran
tomarse del depdsito que contenga el aceite
preparado para envasatr.

A partir de muestras elementales de produc-
to extraidas de un punto cualquiera del lote
se obtendra, por mezcla y homogeneizacion
del conjunto, una muestra global, de mas de
6 litros. La muestra final se obtendra por re-
duccion de la muestra global, consistiendo
en una cantidad de producto que permita
completar 6 envases de mas de 500 ml de
capacidad.

Base 6. Descalificaciones

6.1. Seran descalificados los aceites cuya
presentacion o composiciéon no cumplan lo
dispuesto en la reglamentacion vigente y en
las presentes bases. Los aceites que con-
curran a la categoria de “Denominaciones
de Origen de Castilla-La Mancha” deberan
cumplirademas el Pliego de Condiciones del
aceite de su correspondiente Denominacion
de Origen. Igualmente seran descalificados

los aceites cuyas empresas no cumplan con
la normativa agroalimentaria vigente.

6.2. La descalificacion sera acordada moti-
vadamente por la Directora General de De-
sarrollo Rural y notificada al interesado, que-
dando a su disposicion las muestras para su
retirada durante un plazo de 30 dias a contar
desde el dia siguiente a la notificacion.

Base 7. Proceso de Seleccion.

7.1. La codificacion de las muestras se veri-
ficara ante Notario.

7.2. El jurado estara formado por al menos
nueve catadores de un Panel Oficial.

7.3. Se concedera un premio (Seleccién Oro)
por categoria y un premio Gran Seleccion al
mejor aceite que concurra a cualquiera de las
categorfas enunciadas en la base 32, aunque
podran declararse desiertos en el caso de
que la mediana de las puntuaciones sea infe-
rior a 6,8 puntos para el Premio Seleccion Oro
e inferior a 7,3 puntos para el Premio Gran
Selecciodn, en base a las fichas de cata de la
Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural.

7.4. El fallo del jurado seréa inapelable.

Base 8. Divulgacion.

8.1. La entrega de los premios se realizara
en acto publico.

8.2. Los resultados del concurso seran di-
vulgados en diversos medios de comunica-
cioén de ambito regional y nacional.

8.3. Los premiados podran mencionar la
distinciéon obtenida en el etiquetado de la
partida y en su publicidad, con arreglo a lo
dispuesto en la reglamentacion vigente.

SOLICITUD DE PARTICIPACION EN LA GRAN SELECCION 2009
DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DE CALIDAD DIFERENCIADA DE
CASTILLA-LA MANCHA
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SOLICITA: La admision de su participacion en el concurso Gran Seleccién 2009 con el
aceite de oliva virgen extra que a continuacion se indica:
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Volumen de producto que se podra comercializar bajo la marca que concursa .............

a cuyo efecto adjunta la siguiente documentacion:

» Fotocopia del certificado de inscripcion en el R.I.A. de Castilla-La Mancha.

» Fotocopia de la resolucion de concesion del registro de las marcas por la OEPM.
1 En su caso, certificado de producto de Agricultura Ecoldgica

Asimismo declara, que el lugar donde se encuentran las existencias del aceite y etique-
tas de la marca que presenta al concurso es el SIGQUIENTE .........cccceeieiiiiienieiiiie s
............................ y el establecimiento donde se podra adquirir el producto listo para su

comercializacion €S €l SIGUIENTE .......c.ocueeiiiee ittt eesre e ens

Que conoce y acepta plenamente las bases de este concurso y que se compromete a
presentar la documentacion o las aclaraciones que se le requieran en relacién con su
participacion en el mismo.
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